160<€

hors boisson*

Boeuf a la flamme, foie gras de canard,
Condiment d'algue-kumquat

CEuf Bio parfait en tartelette croustillante,
Creme de caviar de France, langoustines snackées

Ravioles de Noix de Saint-Jacques, Truffe noire,
Courge spaghetti truffée, écume fumée au foin

Givré au tonic Breton
Romarin-citron

Homard Bleu r6ti au beurre fermier,
Jus de carcasse au safran de la Manche,
Pressé de céleri au caviar

Plateau de fromages affinés

Panier croguant chocolat noir et noisette,
Clémentine marinée a la mélisse

Mignardises

*Nos tarifs incluent toutes les taxes, service compris, par personne



40<€

Cocktail du Nouvel An hors boisson®

Tapas de foie gras et magret fumé
ou

Assiette de saumon fumé,
Creme aneth et toasts

Piece de boeuf snackée facon Rossini,
Jus de viande, pommes de terre rattes et morilles

ou

Pavé de saumon Label Rouge a la plancha et son beurre blanc,
Pommes de terre rattes sautées et morilles

Moelleux au chocolat
Glace vanille au beurre salé

*Nos tarifs incluent toutes les taxes, service compris, par personne



